
イタリア産
名物鉄板
オイル煮

バゲット　薄切り　６枚
6 slices of baguette　 ...............................................................¥250

バゲット  厚切り　４枚
4 thick slices of baguette...............................................................

.

¥350

＊仕入状況により実際の商品と異なる場合もございます。
＊全ての料理は同じ調理場で作っております。
　その為、アレルゲンが一部残留する可能性がございます。
＊アレルギーにつきましては、事前にお申し付けください。
＊Actual product may differ depending on procurement situation.
＊All dishes are prepared in the same kitchen. 
　Therefore, please understand that there is a possibility that some allergens may remain in the food. 
＊Please inform us of any allergies in advance..

【価格は税込です】Price includes tax　

イタリア産

シチリアオリーブの自家製マリネ
Homemade marinated Sicilian olives

 ドライトマトの自家製マリネ～ 凝縮したトマトの旨味～
Homemade marinated Italian dried tomato

チーズ２種盛り合せ〔ブロックカット〕 
Assortment of Parmigiano reggiano and Pecorino

イタリアチーズ４種盛り合せ〈月替り〉 ＊ 詳細はスタッフまで
Assorted 4 kinds of Italian cheese

スモークサーモンのカルパッチョ～トラディショナル～
Smoked Salmon Carpaccio with Olive Oil and Lemon

シェフの田舎風パテ ～ ピクルスとバゲット添え～
Pate de campagne

生ハムの盛合せ ～ ハモンセラーノ・サラミ・田舎風パテ～
Meat plate (prosciutto ,salami ,Chef's rustic pate)

¥650

¥650

¥990

¥1,790

¥1,250

¥950

¥1,850

モッツァレラチーズと
　　　　　　　　フルーツトマト・ミニトマトのカプレーゼ
Fruit tomato and Fresh mozzarella caprese

生ハムとグラナパダーノチーズのサラダ
Salad with Prosciutto and Cheese

グリーンサラダ
Green salad

イタリア代表のサラダメニュー

¥1,290

¥790

¥1,090

¥690
ミックスナッツ
Mixed nuts............................................................... ¥690

ドライフルーツ ２種
2 kinds of dried fruits...............................................................

.

イタリア産

イタリア産

¥1,050

¥1,090

¥750

¥850

¥1,190

エビとマッシュルームのアンチョビガーリックオイル煮
Shrimp and Mushroom simmered in anchovies garlic oil

とろ～りカマンベールのアンチョビガーリックオイル煮 
Camembert cheese simmered in anchovies garlic oil

¥750

¥1,350

とろける丸ごと玉ねぎのロースト～極上赤ワイン煮込みソース
Melty roasted whole onion with red wine stew sauce......................................................................................................................... .........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................
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.........................................................................................................................

.........................................................................................................................
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.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

.........................................................................................................................

牡蠣とマッシュルームのアンチョビガーリックオイル煮
Oyster and Mushroom simmered in anchovies and garlic oil

5 種彩り豆とベーコンのガーリックソテー
Garlic saute of 5 kinds of coloored beans and bacon

ゼロ熟「インカのめざめ」～ペコリーノチーズバターロースト
Baked Potatoes with Butter and Pecorino Cheese

ぐるぐるソーセージの鉄板焼き ～ チョリソー～
Grilled spiral sausage - chorizo

トスカーナ料理「鶏のディアボラ」～パリッと仕上げたピリ辛焼き～
Roast spicy chicken ¥1,350

ピエモンテの御馳走肉料理
牛ホホ肉の贅沢赤ワイン煮込み～香るネッビオーロ～
Piemontese delicacy "Brassato" - soft red wine stew ¥2,190

＊Sサイズはお一人様向け量です。＊S size is for one person.

ナポリ名物！「ゼッポレ」～ 青のりもっちり揚げパン～
Neapolitan specialty! “Zeppole”

3種野菜のフリットミスト～カルチョッフィ・ズッキーニ・カリフラワー～
                     Fritto misto 3 kinds of vegetables

ゼロ熟「インカのめざめ」～甘い！ほくほく揚げポテト
French-fried Potato with herbal salt

S ¥490 / ¥750

¥790

¥950

名物！真っ赤な 鉄板ペンネアラビアータ
Penne arrabbiata S ¥890 / ¥1,390
＊Sサイズはお一人様向け量です。＊S size is for one person.

じゃがいものニョッキ～ゴルゴンゾーラクリームソース     
Potato gnocchi with gorgonzola cream sauce ¥1,590

イタリア産

あつあつ

あつあつ

あつあつ

あつあつ

冬

冬

冬



産
パスタオイルや                    

ソースとの相性も◎

３種トマトの フレッシュトマトソース スパゲッティ
Fresh tomato sauce spaghtti 
with 3 kinds of tomat

スパゲッティ・ボンゴレ・ビアンコ
Spaghetti Vongole bianco
..................................................................................................

..................................................................................................

バゲット  厚切り　４枚
4 thick slices of baguette.......................................................................¥350

バゲット　薄切り　６枚
6 slices of baguette　 ......................................................................¥250

パスタとご一緒に
いかがですか

¥1,090
生ハムとグラナパダーノチーズのサラダ
Salad with Prosciutto and Cheese
...........................................................................................

＜期間限定＞1 2月のパスタ
広島産牡蠣とほうれん草の
　　旨味たっぷりクリームソース
Oysters and spinach in a delicious cream sauce 

¥1,６９0

¥1,７９0

¥1,790

¥1,750

スパゲッティ ボロネーゼ 
　　　　　～ 自家製ごろごろミートソース～
Spaghetti with Homemade salsiccia
.......................................................................................

.......................................................................................

生ハムのピッツァ～ルッコラのせ～
Pizza with Prosciutto and Arugula

...........................................................

ピッツァ・マルゲリータ
～モッツァレラチーズ・トマト・バジル～
Pizza Margherita ～Mozzarella,Tomato and Basil～

...........................................................................................

...........................................................................................

ピッツァ・クワトロフォルマッジ 
      ～ 4種チーズ＜グラナパダーノ・ゴルゴンゾーラ・タレッジョ・モッツァレッラ＞～

Pizza Quattro formaggi
 ～4 kinds of cheese＜GranaPadano,Gorgonzola,Taleggio and Mozzarella＞～

＊仕入状況により実際の商品と異なる場合もございます。
＊全ての料理は同じ調理場で作っております。

その為、アレルゲンが一部残留する可能性がございます。
＊アレルギーにつきましては、事前にお申し付けください。

＊バンコ〈スタンディング〉でのご利用は、10%off となります。
＊17:00 ～着席にてアルコールご利用の場合は、コぺルト〈お通し〉お一人様¥330 を頂戴しております。

＊Actual product may differ depending on procurement situation.
＊All dishes are prepared in the same kitchen.

Therefore, please understand that there is a possibility that some allergens may remain in the food. 
＊Please inform us of any allergies in advance.

＊10% Discount on standing use.
＊We charge ¥330 per person for seating use after 5pm for alcohol beverages. 

【価格は税込です】Price includes tax　

Pizza with Mushrooms, Bacon in Truffle White Sauce

..........................................................................................................
¥2,2９0

¥2,350

¥2,2９0

¥2,150

たっぷりマッシュルームとベーコンのピッツァ
               ～黒トリュフ入りホワイトソースのグラタン仕立て～


